
Ferme des 
Délices Foréziens

à la
Bienvenue

Glacier, activités de loisirs, découverte du monde agricole, gîte 
et vente de produits de la ferme au cœur du Forez (Loire 42)



La légende de la Ferme 
des Délices Foréziens
Il y a plus de 200 ans, Guillaume Giraud 
s’est installé à Saint-Cyr-les-Vignes, dans 
la Loire pour développer son activité 
agricole. Depuis, 5 générations se sont 
succédées et cultivent encore ce savoir-
faire précieux.

1990 : Création de l’atelier de glaces

2012 : Ouverture de la ferme au public

2015 : Fusion avec la ferme de Lionel Vial 
et création de l’unité de méthanisation

2024 : Reconstruction de la ferme 
suite à un incendie

Des valeurs fortes, transmises 
de génération en génération

➔  Esprit de famille

➔  Respect de l’environnement

➔  Bien-être animal

➔  Travail en circuit court

➔  Partage et échange

➔  Innovation et technologie

Ces valeurs nous animent quotidien-
nement et nous avons à cœur de les 
partager avec vous lors de votre passage 
à la ferme !

GuyGuy GIRAUD GIRAUD
Chef d’orchestre de 
l’ensemble des structures

CharlesCharles GIRAUD GIRAUD
Responsable Cultures 
et Énergies Renouvelables

LionelLionel VIAL VIAL
Responsable de l’Elevage

GenevièveGeneviève GIRAUD GIRAUD
Créatrice de la fabrication 
de glaces

JulieJulie GIRAUD  GIRAUD 
CHARRETIERCHARRETIER
Gérante de la Fabrication 
de Glaces

CélineCéline GIRAUD GIRAUD
Responsable Agritourisme

À leurs côtés, plus d’une quinzaine 
de salariés travaillent chaque jour 
pour faire vivre et évoluer la ferme !

6 associés passionnésUne histoire de famille !

Aujourd’hui, la Ferme 
des Délices Foréziens est un 

véritable lieu de partage et de 
convivialité, niché dans un coin de 

verdure.

Nous sommes heureux de vous 
accueillir nombreux chaque année 

pour découvrir nos activités 
et vous régaler avec nos 

produits !
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Une exploitation à taille humaine !
Nos vaches adorées

Une équipe aux petits soins pour nos 
Prim’Holstein

Notre équipe de passionnés est dédiée 
à notre élevage de vaches laitières. Pour 
garder notre troupeau en bonne santé et 
ainsi obtenir un lait de qualité naturelle-
ment riche en oméga 3, nous mettons un 
point d’honneur à passer beaucoup de 
temps avec elles.

De façon plus occasionnelle, nos plus 
belles Prim’Holstein nous font l’honneur 
de participer à des concours de beauté 
tels que le salon de l’agriculture.

La technologie au service du bien-être 
animal

Parce que le confort de nos animaux est 
plus important que tout, nous avons fait 
le choix d’intégrer des équipements de 
pointe à nos installations. Grâce à un 
bâtiment confortable, doté des dernières 
technologies, nos vaches peuvent : man-
ger, boire, sortir dehors et se faire traire 
quand elles le désirent !

Bien entendu, nos éleveurs gardent un 
rôle essentiel dans le bon suivi et le bien-
être de nos vaches.

Les innovations 2024

La reconstruction est l’occasion de repen-
ser complètement notre fonctionnement 
et d’apporter de nombreuses améliora-
tions sur les sujets suivants :
➔  Confort des animaux
➔  Environnement
➔  Robotique et automatismes
➔  Production et économies d’énergie
➔  Séchage multi matières

En route vers une énergie plus verte !

En 2015, nous avons inauguré notre unité 
de méthanisation pour produire de l’éner-
gie verte et locale. Nous récupérons ainsi 
le méthane produit par :

➔  nos vaches ;

➔  les déchets végétaux domestiques ;

➔  les déchets issus d’entreprises agroali-
mentaires.

Que devient cette énergie ?

Au niveau de la ferme, la 
méthanisation nous permet 
de chauffer nos bâtiments 
et de sécher nos fourrages. 

D’autre part, l’électricité produite est 
redistribuée sur le réseau électrique fran-
çais. Le reste de la matière produira un 
engrais naturel quasiment inodore et 
d’excellente qualité.

La vie des champs

La biodiversité au coeur de nos terres de 
culture

Pour produire du bon lait, nos vaches 
doivent être bien nourries !

Depuis quelques années, nous avons revu 
notre façon de travailler la terre et sommes 
passés en agriculture sur sols vivants afin 
d’améliorer la qualité de l’alimentation 
et de lutter contre le réchauffement cli-
matique. Cette démarche d’agroécologie 
permettra de laisser une terre plus saine 
et nourricière aux générations suivantes.

Cette pratique repose sur 3 piliers

➔  Une bonne rotation des cultures.

➔  L’implantation de couverts végétaux 
pour nourrir le sol.

➔  Le travail sans labours.

Les avantages

➔  Favorise la biodiversité.

➔  Lutte contre l’érosion.

➔  Réduit les besoins en eau.

➔  Réduit l’utilisation de produits phyto-
sanitaires.

➔  Capte le carbone.

Des récoltes pour nourrir nos vaches… 
mais aussi pour nourrir les humains !

Toutes nos vaches sont nourries avec ce 
que nous produisons sur nos champs. 
Nous produisons également des lentilles 
vertes, du maïs pop-corn et de l’orge bras-
sicole à destination du grand public.

La méthanisation
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Nos glaces sont fabriquées au cœur 
de notre atelier de fabrication 

avec le lait de nos vaches. Chaque 
année, nous mettons au point de 
nouvelles recettes en privilégiant 

les produits locaux.

Nous proposons actuellement plus 
de 65 parfums de glaces artisanales 

différents. Il y en a pour tous les 
goûts, aussi bien des saveurs 

sucrées que salées !

GLACIER 
ARTISANAL
au bon lait de la 
Ferme des Délices

Des produits artisanaux délicieux !

Dégustation et vente directe

RDV dans notre magasin !
Venez déguster un cornet de glace au 
détour d’une balade ! Notre magasin 
et notre terrasse vous accueillent :

Toute l’année :
➔  Les vendredis de 14h à 17h
➔  Les samedis de 14h à 19h

Du 2 mai au 30 septembre et pour les 
fêtes de fin d’année :
➔  Du lundi au samedi de 14h à 19h

Fermé les dimanches et jours fériés

Click & Collect possible !

Vous êtes un professionnel 
et vous souhaitez proposer nos glaces ?

Magasins de producteurs, épiceries, restaurants, 
boulangeries, CE, glaciers, traiteurs, 

restaurations collectives…

Contactez Julie au 04 77 94 62 04

Vous pourrez également y acheter nos autres 
produits : lentilles, steaks hachés, biscuits, 
crème fraîche, bières, maïs pop-corn…

Retrouvez nos glaces 
chez plus de 150 professionnels 

proches de chez vous



Nos desserts glacés

Conditionnement : 
0,5L / 1L / 2,5L / 5L 
90ml et 140ml

A emporter

Sur place

cornet pot italienne 
l’été

Vacherin longVacherin long
Parfums au choix

Voie lactéeVoie lactée
Poire / Caramel Beurre Salé

Omelette GlacéeOmelette Glacée
Vanille

FlamboyantFlamboyant
Framboise / Pistache

Délice FruitéDélice Fruité
Abricot / Cassis

Assiette de nougatine / Vacherin rond / BûcheAssiette de nougatine / Vacherin rond / Bûche
Barquettes / Verrines / Dôme St Cyrien Barquettes / Verrines / Dôme St Cyrien 
Ruby / Italien / Donuts / GaletteRuby / Italien / Donuts / Galette

VISITES DE 
LA FERME
et ateliers ludiques

LABYRINTHE 
DE MAÏS

À la Ferme des Délices, il y en 
a pour tous les âges et tous les 

goûts. Chacun peut trouver son 
bonheur ! C’est un lieu privilégié 

pour s’amuser, s’évader et 
découvrir la vie à la ferme.

Si vous souhaitez rester 
pour la journée, des aires 
de pique-nique et de jeux 

sont accessibles. Retrouvez 
également un parking à 

proximité des 
différentes 

activités.
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Commandes conseillées 
pour les desserts glacés 
Tél. 04 77 94 62 04

Click & Collect possible !

Nos parfums de glaces

GLACES AUX ŒUFSGLACES AUX ŒUFS
Cannelle
Chocolat
Chocolat Blanc
Chocolat Ecorces 
d’Orange
Nougat
Raisin Rhum
Vanille
Vanille éclats de 
chocolat

CRÈMES GLACÉESCRÈMES GLACÉES
Banane
Bière
Café
Caramel
Caramel Beurre Salé
Chartreuse
Châtaigne
Confiture de Lait
Foie gras
Fourme
Grand Marnier
Lait d’Amande
Menthe Chocolat
Miel de Châtaigner
Miel Fleur d’Oranger
Noisette
Noix de Coco
Noix de Coco éclat 
de chocolat
Nutoloire
Pain d’épice
Pistache
Praline Amande 
Noisette
Réglisse
Spéculoos
Stracciatella
Verveine du Velay
Yaourt

SORBETSSORBETS
Abricot
Ananas
Cassis
Citron
Citron Vert
Figue
Fraise
Framboise
Gariguette
Griotte
Groseille
Kiwi
Litchis
Mandarine
Mangue
Mara des Bois
Melon
Mirabelle
Mûre
Myrtille
Orange Sanguine
Pamplemousse
Passion
Pêche Blanche
Pêche de Vigne
Poire
Pomme Verte
Tomate
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Ferme pédagogique
Découvrez notre ferme pédagogique 
labellisée “Bienvenue à la Ferme”.

Notre équipe vous propose des activités 
pleines de découvertes adaptées à l’âge 
des enfants de la crèche au lycée dont 
voici quelques exemples :

➔  Crèche : atelier sensoriel

➔  Maternelles : ferme en histoire

➔  Primaire Cycle 2 : chasse aux petites 
bêtes et fabrication de glaces

➔  Primaire Cycle 3 : énergies renouve-
lables et atelier caramel au beurre salé

➔  Collège : expériences et lasergame

➔  Lycée : métiers et rencontre avec des 
professionnels

➔  Centres de loisirs :  
Labyrinthe / Les petits explorateurs / 
Lasergame / Atelier créatif

➔  IME : maïs pop-corn

➔  Zoom : intervention en classes

Composez votre journée
avec votre guide !

Des formules 
pour les scolaires, 

les groupes 
et les séminaires 

d’entreprise !

Journée de 
cohésion entreprise
Organisez une journée de cohésion pleine 
de sens avec vos collaborateurs.

À l’écoute de vos objectifs, nous organi-
sons votre journée sur mesure à la ferme 
ou dans votre entreprise… Quelques 
suggestions :

➔  Défiez vos collaborateurs sur le laser-
game scénarisé en extérieur, l’escape 
game ou sur des jeux de cohésion…

➔  Faites parler vos sens avec les dégusta-
tions à l’aveugle.

Profitez aussi d’activités inédites grâce à 
nos partenaires :

➔  Explorez les petits sentiers et offrez-
vous des sensations en swincar.

➔  Reprenez des forces autour d’un repas 
convivial à l’Auberge de la Sauzée.
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Réservations de groupe : 
04 77 94 62 04

De nombreux loisirs pour tous les âges !

Labyrinthe de Maïs
Vous allez adorer vous perdre en 
pleine nature !

Chaque année, un nouveau dessin et 
une nouvelle énigme vous invitent à 
découvrir notre métier en s’amusant 
à travers un immense champ de maïs.

Quand ?
Ouverture tout l’été (en dehors de 
cette période, consultez le site)
Tous les jours de 10h à 19h (même 
les jours fériés) et les vendredis soirs 
jusqu’à 22h

Pour qui ?
En famille ou entre amis.
De 5 ans à 99 ans.
Accessible en poussette.

Les petits + 
Glace offerte !
Formule anniversaire possible.

Réservation non obligatoire 
sauf pour les groupes associatifs

Visites à la ferme
Seul, en famille, entre amis ou en 
groupe… nous vous proposons des 
visites de notre entreprise. Vous y 
découvrirez la vie des vaches, les nou-
velles pratiques pour lutter contre le 
réchauffement climatique, la produc-
tion d’énergies renouvelables avec la 
méthanisation ainsi que la transfor-
mation du lait en glace.
Un programme d’animation permet-
tra aux enfants de découvrir la ferme 
en s’amusant et en faisant des expé-
riences (dès 18 mois) !

Quand ?
Toute l’année.

Pour qui ?
Pour tout le monde !
Cadre idéal pour organiser des anni-
versaires ou des rassemblements 
familiaux !

Les petits + 
Chaque visite se termine par une 
dégustation de glace et/ou de bière !
Formule anniversaire possible.

Réservation obligatoire 
sur notre site internet 
ou au 04 77 94 62 04

Chaque été, la ferme des 
délices foreziens propose 3 

dates de concerts accompagnés 
de repas champêtre. Consultez le 
programme sur notre site internet.

Nocturnes d’été



LASERGAME OUTDOOR
ESCAPE GAME
1362, la révolte paysanne

Lasergame Outdoor
Venez défier vos amis lors d’une partie 
de lasergame en extérieur !

Quand ?
Ouvert toute l’année sur réservation.

Pour qui ?
En famille ou entre amis, enterrement 
de vie de garçon, enterrement de vie 
de jeune fille, journée de cohésion…

Où ?
A la ferme ou chez vous.

Les petits +
Glace ou une boisson artisanale offerte !
Formule anniversaire possible.

Une ferme aux mille et une activités !

Escape Game : 
1362, la révolte des paysans

Plongez au cœur d’une révolte de 
paysans durant le Moyen-Âge. Arriverez- 
vous à vous échapper des geôles avant 
le jour de votre exécution ?

Quand ?
Ouvert toute l’année sur réservation.

Pour qui ?
2 à 6 joueurs à partir de 8/10 ans.

Les petits +
Glace ou une boisson artisanale offerte !
Formule anniversaire possible.
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Si vous souhaitez séjourner plusieurs jours, 
un gîte est disponible à la location.

Quand ? Ouvert toute l’année sur réservation

Pour qui ? 6/8 personnes.

Les petits + 
Spa pour 6 personnes 
Livraison de repas possible.

Réservation auprès de Céline
au 06 85 67 08 89

Gîte

Réservation obligatoire 
sur notre site internet 
ou au 04 77 94 62 04



Lasergame

Escape Game

Labo des Glaces

Gîte

Pré des Vaches
CulturesLabyrinthe de Maïs

Jeux Gonflables

15 min de marche
entre la ferme

et le site Escapade
Champ’être

Auberge de 
la Sauzée

Garage 
Peyrard

Direction 
Bellegarde-en-

Forez

Direction 
St-Cyr-les-

Vignes

Direction 
St-André-le-
Puy

D10

Chemin des Sermages

Chemin des Grandes Varennes

Magasin de Glaces
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Plan du site

Méthanisation

Stabulation

2 km en voiture
entre la ferme

et le site Escapade
Champ’être

Sur place, vous trouverez :

PARKING COINS 
PIQUE-NIQUE

TOILETTES



de communescommunauté
FOREZ-EST

LA FERME DES DÉLICES FORÉZIENS
1230 Chemin des sermages 
42210 SAINT-CYR-LES-VIGNES

Tél. 04 77 94 62 04 
Mail FERME, VISITES ET LOISIRS : contact@fermedesdelices.fr 
Mail GLACES : delicesforeziens@orange.fr

www.lafermedesdelicesforeziens.com


